
LES FROMAGES A.O.P 
 LA CHARCUTERIE BIO D’AVEYRON ET DE HAUTE-GARONNE (AB) 

LE MAGRET DE CANARD PLEIN AIR DU GERS 
RACE BOVINE LIMOUSINE BIO D’AVEYRON 

LES LÉGUMES DU PRIMEUR

POUR VOTRE SANTÉ MANGEZ 5 FRUITS ET LÉGUMES PAR JOUR

LES PRIX AFFICHÉS INCLUENT SERVICE ET TAXES

LES FONDUES DE PÉPÉ 

…sont servies avec une assiette de charcuterie ou une salade verte ET des pommes de terre sautées persillées. 

Les Fromagères 
FONDUE SAVOYARDE        22€ 
Emmental / Comté / Beaufort / Vin blanc / Ail 

FONDUE DES ALPES        23€ 
Emmental / Comté / Beaufort / Morilles ou Cèpes / Vin blanc / Chartreuse / Ail 

FONDUE NORMANDE(Octobre à Avril)      24€ 
Camembert / Livarot / Pont l’Évêque / Roquefort / Cidre / Calvados /Ail 

FONDUE AUVERGNATE(Octobre à Avril)     23€ 
Roquefort / Cantal / Tomme / Cèpes / Vin blanc / Ail 

Les Bouillons(Octobre à Avril) 
FONDUE BRETONNE        23€ 
Magret entier de canard / Bouillon au Cidre / Aromates 

FONDUE VIGNERONNE        23€ 
Pièce de Boeuf / Bouillon au vin blanc / Aromates 

Les Bourguignonnes 
FONDUE BOURGUIGNONNE BOEUF      24€ 
Pièce de boeuf 180g 

FONDUE BOURGUIGNONNE MAGRET(Octobre à Avril)   24€ 
Magret entier de Canard


